Green Taste Catering

26.10.2026 — 30.10.2026
taglich frische Rohkost/Salate in Bioqualitat

Montag

Kiirbiscremesuppe mit Brotchen
( Aa Weizen, Ab Roggen, Ac Gerste, Ad Hafer, G, K)

Vanillejoghurt mit Dinkelflakes
(Aa Weizen, Ab Roggen, Ac Gerste, Ad Hafer, Dinkel, G)

Dienstag

Ofenkartoffeln mit hausgemachtem Kriuterquark,

dazu bunte Salatauswahl aus der Salatbar
( C’Gi I’ J )

Frisches Obst

Mittwoch

Pasta mit Bolognese o. Linsenbolognese

(Bio - Rinderhackfleisch)
( Aa Weizen )

Frisches Obst
Donnerstag

Blumenkohl-Kartoffel-Curry
mit Joghurt- Minzdip
(G

Hausgemachte Rote Griitze
Freitag

Maultaschen — Spinat — Auflauf
(Aa Weizen, C, G, 1)

Dessertvariation
(©)

Wir verarbeiten saisonales Obst und Gemiise aus regionalem Bio-Anbau
vom Naturkostkontor Bremen.
Es kann zu kurzfristigen Speiseplaniinderungen kommen.
Wir bitten dafiir um ihr Versténdnis.
Wir verwenden bis auf wenige Ausnahmen keine kennzeichnungspflichtigen Zusatzstofte



