Green Taste Catering

07.09.2026 — 11.09.2026
tiglich frische Rohkost/Salate in Bioqualitiit

Montag

Farfalle mit einer Paprika — Frischkése — Sauce
(D Weizen, G)

Pudding Schokoladengeschmack
G)

Dienstag

Pfannkuchen mit Apfelmus, Zimt und Zucker
(A, D Weizen, G)

Frisches Obst

Mittwoch

Hiuihnerfrikassee / Gemiisefrikassee,

dazu Butterreis
( D Weizen, G)

Brombeer — Joghurt
(&)

Donnerstag

Personalversammlung
Kein Essen

Freitag

Schupfnudel — Gemiise — Pfanne

mit hausgemachtem Kriuterquark
(A, D Weizen, G)

Dessertvariation

(G)

Wir verarbeiten saisonales Obst und Gemiise aus regionalem Bio-Anbau
vom Naturkostkontor Bremen.
Es kann zu kurzfristigen Speiseplaninderungen kommen.
Wir bitten dafiir um ihr Verstindnis.
Wir verwenden bis auf wenige Ausnahmen keine kennzeichnungspflichtigen Zusatzstofte



