Green Taste Catering

31.08 2026 — 04.09.2026
taglich frische Rohkost/Salate in Bioqualit:it

Montag

Schulfrei

Dienstag

Vollkorn — Nudel — Pfanne mit Gemiise,

dazu Tzatziki
(D Weizen, G)

Frisches Obst

Mittwoch

Kartoffel — M6hren — Topf

mit Wiirstcheneinlage/ veget. Wiirstcheneinlage
(1,2,7, D Weizen, J, K)

Frisches Obst
Donnerstag

Fischfrikadelle/Gemiisebratling
an hausgemachtem Gurkensalat,

dazu Dill — Senf — Sauce und Salzkartoffeln
(A, C D Weizen, G, K)

Gotterspeise Waldmeister (vegan)

Freitag

Spinat Lasagne
(D Weizen, G)

Dessertvariation
(G)

Wir verarbeiten saisonales Obst und Gemiise aus regionalem Bio — Anbau
vom Naturkostkontor Bremen.
Es kann zu kurzfristigen Speiseplaninderungen kommen
Wir bitten dafiir um Ihr Verstdndnis
Wir verwende bis auf wenige Ausnahmen keine kennzeichnungspflichtigen Zusatzstoffe.



