Green Taste Catering

27.04.2026 — 01.05.2026
taglich frische Rohkost/Salat in Bioqualitit

Montag

Nudeln mit Késesauce ,,Carbonara Art*

Nudeln mit Kédsesauce
(D Weizen,G,1,2,4,7)

Joghurt mit Cornflakes
(D Weizen,Gerste,G)

Dienstag
Vegetarische Friihlingsrolle mit Sii3-Saurer-Sauce,

Asiagemiise und Parboildreis
(A,D Weizen,M,1)

Frisches Obst
Mittwoch

Gefliigelleberkdse/veget. Bratling

an hausgemachtem Kartoffelstampf
(A,D Weizen,G,1,2,4,7)

Pudding Vanillegeschmack
G)

Donnerstag

Griel3 mit heiflen Kirschen,

dazu Zimt und Zucker
(D Weizen,G)

Frisches Obst

Freitag

1. Mai Feiertag

Wir verarbeiten saisonales Obst und Gemiise aus regionalem Bio-Anbau
vom Naturkostkontor Bremen.
Es kann zu kurzfristigen Speiseplanidnderungen kommen.
Wir bitten dafiir um Thr Verstdndnis.
Wir verwenden bis auf wenige Ausnahmen keine kennzeichnungspflichtigen Zusatzstoffe.



