Green Taste Catering

08.09.2025 — 12.09.2025
taglich frische Rohkost/Salate in Bioqualit:it

Montag

Késespéitzle mit Rostzwiebeln, (a,d Weizen)
dazu Bratensauce

Stracciatella — Quarkspeise (g)
Dienstag

Germknodel mit Kirschfiillung (d, Weizen)
an Dessertsauce Vanillegeschmack (g,4)

frisches Obst
Mittwoch
Kartoffel-Mohren-Topf
mit Gefliigelwiener (1,2,7)
0. vegetarischem Wiirstchen (d,j.k)
Gotterspeise Kirsche (vegan)
Donnerstag
Vegetarische Westernpfanne
(tomatisierte Bohnenmischung)
mit Reis
frisches Obst
Freitag

Gnocchi auf Ratatouillegemiise (a)

Natur Joghurt mit Cornflakes (g, d, Weizen, Gerste)

Wir verarbeiten saisonales Obst und Gemiise aus regionalem Bio-Anbau
vom Naturkostkontor Bremen.
Es kann zu kurzfristigen Speiseplaninderungen kommen.
Wir bitten dafiir um Ihr Verstindnis.
Wir verwenden bis auf wenige Ausnahmen keine kennzeichnungspflichtigen Zusatzstoffe.



