Speiseplan vom 24.03. bis 28.03.2025

Schule am Leibnizplatz

. e . i
Hauptgericht ! Vegetarisch ! Salatbar Dessert
Nudeln mit 20(wW) Zur freien
MONTAG v Jr?é“s;fgggi‘z Auswahl fir alle Frisches Obst
Teilnehmer am
Mittagessen
Bauernfrihstick 23 T
i ( ke 29 e I = Pudding (Vanille-
DIENSTAG mit Gewdlrzgur GUTEN
%«EE»I@ Geschmack)
26
. . . _ Taglich frische
Y Griner Bohneneintopf 28 Griner Bohneneintopf 28 Auswahl an
W mit Rindfleisch mit frischem Brot 20(W,R) .
MI OCH H dazu frisches Brot 20(W,R) Rohkost, Frisches Obst
Gemdusesticks und
Salaten sowie
’ SchlemrTKwerfiI?ft I|30“rdo|aise 20(w),21 Blumtle(nkohflfpllét%chen 2,2;223{;26 verschiedenen Sehokonudd
DONNERSTAG mit Kartoffelpiree mit Kartoffelpiiree , Dressings chokopudding
26
Frischkdse-Kartoffeltasche 26
mit Krauterquark 26 Dessertvariationen
FREITAG dazu buntes Sommergem{se

Die gekennzeichneten Zusatzstoffe und Allergene kénnen dem separaten Aushang entnommen werden.
Spezielle Allergien und Intoleranzen bereiten wir nach Absprache gesondert zu. Verarbeitungsbedingte Kontakte mit allergieausl&senden Stoffen laut Ubersicht kénnen trotz gréRter Sorgfalt nicht ausgeschlossen

werden.

Anderungen vorbehalten.
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